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Ciasteczka Swiateczne
Skladniki:

250 g maki pszennej

100 g cukru

100 g masta

1 jajo

1 tyzeczka proszku do pieczenia

Wykonanie:

e Ze skladnikéw wyrobi¢ ciasto na stolnicy

e Gotowe ciasto owing¢ folig spozywcza 1 wychtodzi¢ w lodéwce ok 30 minut

e Na stolnicy rozwalkowac ciasto do grubosci Smm 1 wycinac ciasteczka
foremkami $wigtecznymi

e Blache wylozy¢ pergaminem 1 uktadac ciasteczka w odlegtosci 2 cm od siebie

e Piec ciasteczka ok 10 minut do ztotego koloru

e Po wystygnigciu ciasteczka stroje kolorowym lukrem z tubek, niektére zdobie
ciekta czekoladg do ktorej przyklejam bakalie( suszong zurawing, orzechy
wloskie, platki migdatowe, skorke pomaranczowsa). Po wysuszeniu lukru i
czekolady ciasteczka przechowuje w puszkach, pakuj¢ w celofan jako drobny
prezent $wigteczny dla moich bliskich i przyjaciot©
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